Lars Thomsen

Genindvinding af naringsstoffer i kartoffelsaft.

SAMMENDRAG.

Der er gennemf¢rt undersg¢gelser i laboratorium og pilot plants
med det formal at fremkomme med en fremgangsmade for omdannelse
af kartoffelsaft til foder, der er savel teknisk som gkonomisk
praktisabel.

Det projekt, der refereres her, har som hovedsigte sg¢gt en
lpsning wved totalinddampning af ufortyndet kartoffelsaft eller
samme fortyndet med procesvand.

Det er vist, at kartoffelsaft kan inddampes til 35% te¢rstof uden
forbehandling. I processen skal benyttes en wvelkonstrueret
faldstrgmsinddamper og den vil kunne drives kontinuerligt med et
moderat renggringsprogram.

Ved at benytte mekanisk emkompression opndes et forbrug af damp
og el, der giver samlede energiomkostninger pa& ca. 0,16 kr/kg
frugtsaftterstof.

De fodringsforse¢g, der skulle danne grundlag for en markeds-
vurdering, er ikke gennemfgrt. Overvejelser peger pa opblanding
af koncentrat i vad pulp, som en enkel lgsning, men svindende
kveghold har i forvejen vanskeliggjort afsatning af pulp.
Afsatning til opblanding i svinefoder - specielt wvadfoder - er en
anden udvej. Det hgpje kaliumindhold i saften satter dog mangde-
begrznsninger og det samme g¢r manglende leveringsevne udenfor
kampagnen. Disse tankte afsatningshindringer kunne omgaes ved
fremstilling af en t¢rvare. Dette kraver en barer og pulp har
veret overvejet, men omkostningerne wved at bruge pulp som barer
er betankeligt h¢je.

Sidelgbende med projektet er der sket en liberalisering af
afsatningen af kartoffelsaft til ge¢dningsformal og undersggelser
har vist, at korrekt anvendt kan saften give samme udnyttelse af
naringsstofindholdet som handelsg¢dning. Denne alternative
anvendelse er traditionel, mindre investeringskravende og mindre
risikobetonet end en inddampningsl¢sning.

KONKLUSION.

Det ma fgplgelig konkluderes, at den tekniske del af projektet er
lykkedes. De fodringsforseg, der skulle indga i den markeds-
massige og ¢konomiske wurdering, er ikke gennemf¢rt og med de
gunstigere muligheder for fortsat anvendelse af kartoffelsaft som
gedning, er der ikke forudsatninger for at fe¢re fodringsunder-
sggelserne til ende.
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INDLEDNING.

Ved fremstilling af stivelse fra fabrikskartofler uden anvendelse
af vand i ekstraktionen vindes typisk pd basis af renvaskede
kartofler:

PROCES I

Kartoffelstivelse med 80% TS 20.6%
Frugtsaft, nasten ufortyndet 70.4%
Procesvand 100.0%
Pulp med ca. 12% TS 19.0%

Benyttes wvand wved ekstraktionen bliver de tilsvarende wvardier
typisk:

PROCES II

Kartoffelstivelse med 80% TS 20.6%
Frugtvand, fortyndet frugtsaft 230%
Vaske- og indsv¢gmningsvand 27%
Pulp med ca. 12% TS 17.9%

I proces I bestar pulpen af cellerester og stivelse suspenderet i
nesten ufortyndet frugtsaft. I proces II vindes samme mengde
cellerester og stivelse suspenderet i frugtvand.

Frugtvand er betegnelsen for frugtsaft opblandet med procesvand
fra raffineringen.

Vaskevand er betegnelse for det vand, de hele kartofler vaskes i
forinden rivningen. Dette wvand blandes i proces I oftest med
procesvandet, da begge typer aflg¢gbsvand i denne proces er
realtivt lavt belastet med tgrstof.

Af 100 t renvaskede kartofler vindes typisk f¢lgende mangder
frugtsaft/frugtvand

PROCES 1 PROCES II
Frugtsaft/Frugtvand, TS% 4,5% TS 1,5% Ts
- t as is 70,4 t 230 t
" t TS 3,2 t TS 3,5 t TS

I Danmark oparbejdes &rligt ca. 500.000 t kartofler til stivelse
og der friggres 16 - 17.000 t frugtsafttgrstof.






